中国.泸州《长江河鲜》美食品牌创新菜品推荐表

（适合餐饮企业、家庭烹鱼、农家乐三个层次）

              ――“打造中国长江（上游）河鲜美食之乡”项目内容之一
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中国.泸州《长江河鲜》美食品牌菜品推荐人信息表
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用途：用于编撰中国.泸州《长江河鲜》美食品牌一书、《好吃嘴》电视栏目专题。

餐饮企业含中餐、火锅、鱼馆。职称是指菜品制作者本人的专业技术水平、能力的等级。称号是在技术等级的基础上，经行业相关机构评定的各级烹饪大师、名师，评委。 

联系电话：0830－2275085      缪明手机：13909089775            殷朝刚手机：15884167617
